
KOCH/KÖCHIN 

Das Olympiazentrum Vorarlberg bietet Spitzensportler*innen, Vereinen, Verbänden, Nationalteams sowie Gruppen 
und Privatpersonen alles was sie brauchen: Sportstätten, ein Hotel, ein Bistro, Veranstaltungsräume und einen 
Regenerationsbereich. Besucher finden bei uns die perfekten Bedingungen für einen erfolgreichen und angenehmen 
Aufenthalt.

Unser Bistro82 wurde im November 2024 neu eröffnet und begeistert seitdem mit frischer, regionaler Küche, bei der 
Qualität und Genuss im Mittelpunkt stehen. Die Nachfrage wächst – und deshalb suchen wir Verstärkung für unser Team!

•	 Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin 
und mehrjährige Berufserfahrung

•	 Leidenschaft für frische, saisonale und regionale 
Küche

•	 Teamplayer mit eigenverantwortlicher und effi-
zienter Arbeitsweise

•	 Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

•	 Arbeitszeiten hauptsächlich tagsüber, keine 
Teildienste

•	 Ein wertschätzendes Arbeitsumfeld mit Raum 
für Kreativität

•	 Kostenlose Verpflegung, JobBike
•	 Attraktives Gehalt, abhängig von Erfahrung 

und Qualifikation 
•	 Aktivitäten zur betrieblichen Gesundheits-

förderung

•	 Speisenproduktion und Rezeptentwicklung
•	 Organisation der Küchenabläufe und Sicher-

stellung eines hochwertigen Speisenangebots
•	 Speisenausgabe
•	 Umsetzung der Hygiene- und Qualitätsstandards Bewerbungen an Laura Wohlgenannt:

laura.wohlgenannt@olympiazentrum-vorarlberg.at
0043 664 601 49 601

AUFGABEN:

WAS ZEICHNET DICH AUS: WIR BIETEN DIR:

DAS SIND WIR:

Wir weisen darauf hin, dass eine erfolgreiche Bewerbung nur bei Vorlage eines einwandfreien 
Strafregisterauszugs „Kinder- und Jugendfürsorge“ zum Abschluss eines Dienstvertrags führt.


